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ENTRADAS                                  CRUDOS                           PRATO PRINCIPAL                        SOBREMESAS
....................................................
Pão brioche selado na chapa com manteiga, 
blend de carne 140g exclusivo da casa, alface, tomate, fatias 
de bacon crocante,cebola crispy. Acompanha uma porção 
de batata chips, maionese caseira.

R$ 55,00HURA BURGUER  

Filé Angus (300g), batatas bravas, fonduta de queijo 
parmesão e páprica defumada.

.................................................... R$ 95,00ENTRECOT ANGUS GRELHADO

....................................................
Filé Mignon (150g), aligot de aipim com queijo defumado, 
molho rotti e farofa de panko e ervas.

R$ 80,00MIGNON GRELHADO

....................................................
Peito de frango marinado em especiárias e óleo 
de amendoin, grelhado no espetinho com arroz de coco 
queimado, cebola frita e tempero verde. Acompanha molho 
de mustarda e mel e de amendoin.

R$ 45,00 ESPETINHO DE FRANGO

Filé de Salmão (150g), purê de cenoura noasete e 
salada acida de cebola roxa e coentro.

.................................................... R$ 90,00
SALMÃO EM CROSTA DE
CASTANHAS BRASILEIRAS

.................................................... R$ 68,00
Filé de peixe (150g), Cous‑cous marroquino com 
caponata de legumes e gremolata de limão siciliano.

PEIXE BRANCO DO DIA

....................................................
Fetuccine com mignon em cubos, creme de gorgozonla
e nozes.

R$ 68,00FETUCCINE MIGNON

....................................................
Fetuccine caprese, tomates cereja, creme de ricota
e pesto de manjericão.

R$ 45,00FETUCCINE CAPRESE

Polvo grelhado a provençal (cebola, alho, azeitonas, 
azeite) creme azedo, pó de nori e risotto de tomate fresco.

.................................................... R$ 80,00
POLVO COM RISOTTO 
POMODORO

Nhoque caseiro, emulsão de vinho branco e leite, 
camarão, bacon e cheiro verde.

.................................................... R$ 55,00NHOQUE DE BATATA DOCE

....................................................
Atum fresco de Itarema em cubos, cebola roxa 
tempura, emulsão de frutas amarelas, creme azedo e 
pó de nori. Acompanha chips de batata. 

R$ 50,00CRUDO DE ATUM

....................................................
Mignon batido na ponta da faca, cebola, tempero verde, grãos de 
mostarda, azeite e molho levemente defumado. Acompanha chips 
de batata  e placa de povilho com ervas frescas.

R$ 55,00STEAK TARTAR MIGNON

....................................................
Salmão em cubos, cebola roxa, milho crocante, 
pimenta dedo de moça e emulsão de aji amarillo. 
Acompanha chips de batata.

R$ 68,00CEVICHE DE SALMÃO  

....................................................
Atum / Abacate / Manga / Alface crespa
Cenoura / Repolho roxo / Arroz sushi / Gergelin 
torrado e cebolinha.

R$ 55,00POKE BOWL CLÁSSICO

....................................................
Salmão / Abacate / Manga / Alface crespa
Cenoura / Repolho roxo / Arroz sushi / gergelin 
torrado e cebolinha.

R$ 70,00POKE BOWL TROPICAL

....................................................
Atum / Salmão / Camarão grelhado /  Abacate 
Manga / Alface crespa / Cenoura / Repolho roxo
Arroz sushi / Gergelin torrado e cebolinha.

R$ 77,00POKE BOWL MIX DO MAR

Frango /  Abacate / Manga  / Alface crespa / 
Cenoura / Repolho roxo / Arroz sushi / Gergelin 
torrado e cebolinha.

.................................................... R$ 50,00POKE BOWL FRANGO 

....................................................
Cogumelo shimeji e cogumelo paris refogado 
com azeite / Abacate / Manga  / Alface crespa / Cenoura
Repolho roxo / Arroz sushi / Gergelin torrado e cebolinha.

R$ 44,00POKE BOWL VERDE 

Escolha seu molho......................................
Molho tarê (agri doce) / Molho shoyu / Molho mostarda e mel / 

Molho iorgute 

......................................

....................................................
Batata frita com molho levemente defumado (300g).

R$ 30,00BATATA FRITA 

....................................................
Isca de peixe levemente temperada com sal, 
pimenta e limão, empanado na farofa panko e no coco ralado, 
frito e guarnecido de molho remoulade (200g).

R$ 40,00ISCA DE PEIXE  

....................................................
(Creme de ricota com camarão defumado e geleia 
de tomates), (Queijo brie com geleia de morango e pimenta),
(Caponata com semente de girassol tostada),2 opções de cada.

R$ 35,00
BRUSCHETA TRIO DE 
SABORES  

....................................................
Camarão tempura com gergelin negro e molho 
remoulade.

R$ 45,00CAMARÃO TEMPURA  

....................................................
Salmão gravlax, folhas verdes, castanha de 
cajú tostada, picles de beterraba e molho de iogurte com
limão siciliano.

R$ 55,00SALMÃO GRAVLAX  

....................................................
Filé de atum de Itarema, camarão descascado inteiro, 
polvo, cane, refogado na manteiga com alho, molho de 
ervas finas e salada mista (200g).

R$ 95,00TÁBUAS DE MARISCO

....................................................
Compota de manga, espuma de gengibre e 
farofa de cacau.

R$ 33,00SORVETE DE COCO

....................................................
Chantily de doce de leite, sorvete de especiarias e 
tuille de banana.

R$ 28,00BANANA BRULLE

....................................................
Sorvete de chocolate ao leite, toffe e placa de suspiro  
com raspa de laranja.

R$ 35,00
BLONDIE DE CHOCOLATE 
BRANCO
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@chefwillianvieira 
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